
科学館店舗運営の取り組み

製菓・製パン科2年 星野咲季



企業プロジェクト



企業プロジェクト

技術⼒・・基礎技術、⼤量⽣産⼒、スピード、衛⽣管理
販売⼒・・ホスピタリティー、接客
⼈間⼒・・挨拶、返事、チームワーク、気遣いなど

現場⼒



企業プロジェクト
たくさんの⽅々に喜んで頂きたい︕
売れる商品作りを経験したい︕



サイエンス＆アートフェスティバル

スイーツとパンの販売



企業プロジェクト

⾃分達の⼒で地域貢献する



考査１

どんなものが売れるだろう︖



考査２

作りたい物と売れる物は違う



考査３

消費喚起
ニーズ・⽬をひくもの



マーケティング

マーケティングを実施



動員実績

来場者は１⽇平均 約2,000⼈
からあげ・チュロス・フランクフルト・冷やしキュウリなど



来場者状況

⼥性を中⼼とした家族連れが多い

⼥性

40%

⼦供

36%

男性

24%

来場者割合
⼥性 40%

⼦供
（中学⽣以下） 36%

男性 24%



ターゲット設定

メインターゲット

２０歳〜３５歳の⼦供連れの⼥性



ターゲットニーズ

⼥性︓旬＋流⾏
ファミリー層︓定番＋安⼼感



ターゲットニーズ

季節の新商品定番商品



コンセプトワーク

商品コンセプト

秋の味覚 〜オータムコレクション〜



⽬標

完売︕ 粗利益を￥200,000︕
2日間(計） 売り上げ (税込み）

焼菓子 400 個 ¥60,000 

生菓子 400 個 ¥100,000 

パン 1,200 個 ¥140,000 

合計 2,000個 ¥300,000 



コンセプトワーク

商品コンセプト
秋の味覚 〜オータムコレクション〜
⽬標
完売︕ 粗利益を￥200,000︕

お菓⼦チームとパンチーム 計48名



季節メニューと定番メニュー

35種類をラインナップ



⾷事パン

昼⾷としてもご利⽤頂きたい



当⽇

2⽇間で約2,000個を完売︕



当⽇

ニーズのマッチングに成功



結果

2日間(計） 売り上げ (税込み） 結果

焼菓子 415個 ¥6,2250 ◎

生菓子 405個 ¥101,250 ◎

パン 1,212個 ¥141,440 ◎

合計 2,032個 ¥304,940 ◎

お褒めのお⾔葉も数多く頂きました



まとめ
◎⼈が集まるところに⾷のニーズあり
◎新商品の開発が重要



まとめ
◎ニーズを創造する⼒
◎アイデアを形にする⼒

NEW
ITEM

クリエーティブ⼒想像⼒



まとめ



まとめ

感謝


